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INTRODUCCION

Como trabajador o trabajadora del sector hotelero expuesto al Coronavirus, es importante que
aprendas a tomar las medidas necesarias para desempefiar tu funcién de forma efectiva sin
poner en riesgo tu salud ni la de los de tu alrededor. Con este curso conoceras las medidas
necesarias que debes adoptar en tu entorno laboral.

OBJETIVO GENERAL

Prevenir el contagio del COVID-19 en el entorno laboral del sector de restauracion.

Objetivos especificos

e Concienciacién en el uso de medidas preventivas con respecto a la exposicion de
riesgos bioldgicos.

e Implantar en el trabajo medidas preventivas con respecto a la exposicion de riesgos
bioldgicos.

e Proteger a los trabajadores con respecto a los riesgos biolégicos.

Contenidos

COVRES. PREVENCION DE RIESGOS FRENTE A LA EXPOSICION AL
COVID-19 EN EL ENTORNO LABORAL DEL SECTOR DE RESTAURACION

(30 horas)

UAL. Prevencién de riesgos a la exposicion al COVID-19 en el entorno laboral en sector de restauracion.

e Marco normativo.

e Obligaciones del empresario.

e Equipos de proteccién individual contra agentes biolégicos.
e Vacunacion en el &mbito laboral.

e ¢Qué son los coronavirus?

e Procedimiento de actuacién en el sector hoteleria.

e Plan de limpieza.




